vinificaciéon integral



VINIFICACION INTEGRAL
SIN INTERFERENCIA EXTERNA

La vinificacion int-::[_]rﬂ]
es un metodo que emplea

un tnico recipiente a lo largo
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malolactica y alecoholica.

Esta tecnica, reduce los continuos
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Yy minuciosos procesos de control.

Asl. sin interferencias externas,

obtenemos vinos cmocionantes,
a [ =

hedonistas, plenos, autenticas

jm}]us sensoriales.

En el caso de Meraldis, urilizamos
barricas de roble de 500 litros en
las que vinificamos nuestros vinos
con levaduras indigenas,

haciendolos atin mas especiales.

Gracias a la vinificacion intt‘.gm],
los aromas a fruta y los aportados
por la madera estan mucho mas
integrados, logrando mayor
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LIna vez abierta la botella, el vino
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en la copa, ganando en martices,
convirtiendose en un verdadero
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Un Ribera del Duero de corte clasico
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con sabor intenso y equilibrado.

Elaborado con las esplendidas uvas
tempran illo de Fuentenebro y con
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vinificacion integral en barrica.
VINEDOS

Vifiedos viejos de entre 40 y 90 afios,
situados en suelos arcillosos

y franco-arenosos, a una altura

de entre 800 y 1000 metros

sobre ¢l nivel del mar,
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de menos de 3500 kqg/Ha.

PASO POR BARRICA

Mds de 18 meses en barrica de 500
litrl:":i 1':1(: 1"Uh].L' ['-:.['UT'.IC{P-.\ d{_' HI‘LH‘U’.J
extra-fino con tostado muy ligero.
A partes iguales entre barrica
nueva y usada con un vino.

NOTAS DE CATA

R.Uj O plcota Oscuro, muy cubierto
con tonos morados. En nariz ofrece
una enorme complejidad, donde
destaca fruta madura junto a notas
especiadas y roques de regaliz,
vainilla, eucal Iptao, cafe tostado Y
confitura de ciruela. ;'*-.m}a]iﬂ en
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potente, post-qusto goloso, sabroso,
muy largo.

Desde su descorche. evoluciona

E][lT‘Il’lT‘IC{E‘J marcices ¥ {’.lt‘qilﬁt’.iﬂ-



Vf?’dﬂjﬂ CRIANZA

La mdaxima a::xpra:::-;i{{m de la variedad 13 meses en barricas de roble
verdejo de la D.O Rueda, con una de 500 litros, con un 5%
vinificacion integral en barricas, de madera de acacia.

usando levaduras indigenas del propio
vifiedo, sin ningun tipo de intervencion NOTAS DE CATA
(battonage, filcrados, etc.).

Color dorado. [Limpio en nariz

VINEDOS CON potentes Aromas primarios
de fruta madura: manzana,
Vides de mas de 40 afios en suelos fruta de hueso (melocoton,
calizos y franco-arenosos con gran albaricoque) y notas citricas
cantidad de cantos rodados en (pomelo, mandarina) junto a
superficie, situados en los pueblos de sensuales y delicadas notas
Rucda y Villanueva de Duero. de vainilla y ronos ahumados

upm'tud{‘:ﬁ por la crianza
en barrica que acompafian
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anisado final.

Gran estructura en boca, amplio,
untuoso, clegante, con una
tquiiibrudu acidez que le aporta
gran frescura. Gran cuerpo

4 extracto, junto a una larga

( [ ) persistencia y un completo

RUEDA abanico de sabores.

DENOMINACIGN
DE QMGEN




s Vi Sl lmems

Albillo Mayor

Un gran vino blanco elaborado
buscando la maxima expresion

de la variedad albille mayor de
vifiedos vicjos del Duero,

con vinificacion integral para dejar
que la naturaleza haga su labor

y consequir un vino especial,
untuoso y muy large.

VINEDOS

Vifiedos viejos, en vaso, de los términos
de Anguix y La Aquilera, procedentes
de suclos franco-arcillosos y arenosos,
con bajos rendimientos de produccion.

VINIFICACION

Mds de 18 meses en roble frances con
dos vinos de uso, donde ¢l vino hace la
fermentacion alcoholica y malolactica.

NOTAS DE CATA

Recuerdos a flor blanca y fruta

de hueso (albaricoque, melocoton),
heno fresco y tonos citricos, junto a
alguna nota especiada y balsamica
aportada por el contacto con la
madera.

En boca es amplio y aterciopelado,
cremoso, glicerico, redondo.

Estupenda acidez que refresca la boca.
Seco, con notas de especias.

Gran equilibrio fruta-madera.

Final largo con ciertos toques minerales,
persistente, muy elegante, con recuerdos
de esas frutas de hueso y minerales

y una frescura que anima a dar otro sorbo.



MERALDIS

Brillante
y Sutil

Inspirado en la esmeralda
Piedra preciosa considerada
la reina de las gemas

Su acabado brillante y refinado
se refleja en estos vinos
emocionantes, sofisticados y hedonistas

Yllera

BODEGAS & VINEDOS
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